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Automne - hiver 2023

Les gateaux de soirée ......... ... .. ... ...

Millefeuille classique Déme choco praliné croustillant
Eclair au chocolat Jivara passion & thé vert matcha
Paris-Brest au praliné Chou

Ispahan Noisettes, caté & fruit de la passion
Tartelette au citron meringuée Cheesecake

(Minimum commande : 12 piéces) . . 12 & 18 piéces : 6 sortes maxi - 19 & 24 piéces : 8 sortes maxi. . 2,60 €/piéce

Les mini-verrines sucrées .. (Vendues par 8 minimum identiques) . . . ... . . . .. 2,60 €/ picce
Macarons en piece montée ............ .. ... ... .. ... ...
ErViron S MO CAIONS S I - - . BB . ettt ittt e e @0, 00 €
Environ SEEMECRTONS « . . . Bl M. . o o i it i i it e 130, 00 €
Environ | ASEMAEATONS. .. oo N - il L L et 180, 00 €
Enviton”/ | 00 MECRIICHS . - SR B . . o . s o et i ot v e o tnennnanssanans 220, 00 €

Pour toute commande de piéce montée de macarons, une consigne de 40 € par céne en
polystyréne est demandée (a verser par chéque ou espéces) et rendue au retour du (des) céne(s).

Piece montee fradifionne"e en ChOUX ..................... Voir documentation . . . .
Prix par personne (3 choux parpersonne) . .. ....... ... .. a partir de 10,50 €/pour 3 choux
Gateau de cérémonie .. ... .. ... Voir documentation . . . .
Présenté sur socle décoré . . (a partir de 30 convives) .. . ............... & partir de 9,50 €/ pers

Une caution pouvant aller jusqu'a 400,00 € est a prévoir en fonction du présentoir convenu.

Jusque 100 parts, caution = 300 ,00 €. Au-dela de 100 parts, caution = 400 ,00 €
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Assortimentsalé ... ... ... . .. . ... ...l
Mini-pizza, mini-cakes, mini-quiches, mini-tartelettes (min 200 g).
[environ 8 petites pieces dans 100 g) .. ..ot

Les mini-sandwWichs . . ... .

- Pain burger aux graines, jambon cru, roquette & féta.

- Pain au lait, jambon blanc, créme de truffe & emmental.

- Pain bretzel tacon césar (poulet, romaine, parmesan).

- Pain brioché, chévre trais, tomate confite & artichaut (Végétarien).
- Tortillas & la chair de crabe, guacamole & oignons frits.

- Pain suédois a la rillette de thon & ciboulette.
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Les Pains Surprises . ........ .. ...
- Saumon fumé, fromage frais & la ciboulette & jus de citron.

- Charcutier (jambon cru, fromage frais & noisettes, jambon blanc & beurre, rosette & beurre).
.............................................. 29,00 € le 30 pieces - 43,00 € le 50 piéces

Les petites coupelles ... ...
- Gravlax de saumon d la badiane & & |'aneth.

- Cake aux herbes et ceuf mimosa & la créme de truffe.

- Rillettes de crabe au curry & citron vert.

(min 8 pigces iIdenfiQues) . . . . ..ottt 3,00 £ la piece

Mini-Verrines salées .......... .. .. ... ... ... ...
- Houmous, dés de téta & pois chiches au paprika fumé (Végétarien).

- Purée de courge Butternut, champignons & oignons trits (Végétarien).

- Purée de céleri truttée, noix de St Jacques & pistaches.
- Créme de patate douce au curry, poulet aux épices & noix de pécan.
- Purée de tenouil, saumon ftumé & perles de yuzu.

- Mousseline d’artichaut, magret fumé & pommes réties.

- Guacamole, crevettes & la mangue & au citron vert.
- Créme de chévre trais au thym, jambon cru & noix.

(min, 8 pieces identiques) N s aiie - . ol b N . L L L i 3,00 £ la piéce

A commander au minimum 48 heures & I’avance
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PATISSERIE - SALON DE THE

66, rue Grignan - 13001 MARSEILLE
04 91 33 09 75 - www.sylvaindepuichatfray.fr
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