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LES CLASSIQUES

Fraisier ou Framboisier a la créme pistache ............ (Possibilité & la crame vanille) . .
Biscuit génoise & la pate d‘amande, créme pistache & fraises ou framboises.
Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (beurre & créme), fruits & coque (amande & pistache).

3-5 pers 29,00¢€ 6-8 pers 46,00€ 10 -12pers 68,00€

Millefeuille classique ................ooiiiiiiii i

Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (lait & beurre).

4 pers 19,00€ 6 pers 28,00€ 8 pers 37,00€ 10 pers 44,00€ 12 pers 52,00€

Millefeuille auX fFramboises ... e

Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blg), ceuf, lactose (lait & beurre).

4 pers 22,00€ 6 pers 32,00€ 8 pers 42,00€ 10 pers 52,00€ 12 pers 62,00€

Millefeuille au thé vert matcha & aux fraises ..., .. |

Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (lait & beurre).

4 pers 22,00€ 6 pers 32,00€ 8 pers 42,00€ 10 pers 52,00€ 12 pers 62,00€

SOIIITIONIONE ... ... s s o siom ¥ n n n 3 mpins mrcsrmans S fin s o o o sminiesmmmiiagasonB Boncns
Fond fevuilleté, choux caramélisés, créme pétissiére meringuée & créme fouettée vanillée.
AIIergénes : céréales contenant du g|ulen (farine de blg), ceuf, lactose (créme, beurre, lait), gé|iﬂont & base de poisson.

3-4 pers 28,00¢€ 6-8 pers 42,00€ 10 pers 52,00€

IspalBBEEEEOMME I8 POFES oo tursiengs aieas s s s iises saomm e R e
Biscuit macaron rose, framboises, lychees & créme a la rose.
Allergénes : ceuf, lactose (lait & beurre), fruits & coque (amande).

3-4 pers 28,00€ 6-8 pers 46,00€ 10 -12pers 68,00€

Tante Chocolait o uiifite. .ok BB Tt e o bt e s
Péte sablée, caramel onctueux, cacahuétes grillées, ganache chocolat au lait et banane.
Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (créeme, beurre & lai), fruits & coque (amande), arachide.

3-5 pers 28,00€ 6-8 pers 42,00¢ 10 pers 52,00€ o
‘o
. . ) |
Tarte frulses & framb(ﬂses ........................ (Possibilité uniquement fraises ou framboises) . . ® =
o~ . % N 2, o A |
Péte sablée, confiture de framboise, créme légére & fruits rouges. I

Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (créme & beurre), fruits & coque (amande).

3-5 pers 28,00€ 6-8 pers 42,00€ 10 -12pers 52,00€

Tarte tropézienne aux fruits rouges ...............ccoooviiiiiiiiiiiiiiiiiiann.n.

Brioche, créme chiboust & la vanille, chantilly & la vanille & fruits rouges.
Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (créme, beurre & lait), gélifiant & base de poisson.

Taille unique 6,/8 pers : 46,00 €

Ghand/Croustillants®. | /. £ .0 o 4 S & . T i o s

Biscuit amandes-chocolat, croustillant noisette, mousse & crémeux au chocolat noir du Ghana.
Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (créme, beurre & lait), fruits & coque (amande, noisette), gé|iﬂanf a
base de poisson.

3-5 pers 28,00¢ 6-8 pers 42,00¢ 10 -12pers 62,00€
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LES CREATIONS

Chocolat au lait, noisettes & fruit de la passion ............... Nouveauté ..
Dacquoise noisette, praliné croustillant, crémeux fruit de la passion & mousse au chocolat au lait.
Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (créme, beurre & lait), fruits & coque ([amande, noisette), gélifiant
& base de poisson.

3-5 pers 28,00¢€ 6-8 pers 42,00€ 10-12 pers 62,00€

ABricot & thé vert A¥calo ool ot vidougol udil oot Nouveauté ..
Biscuit croustillant amande & noix de coco, confit d’abricot & mousse au thé vert matcha.
Allergénes : Céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (créme, beurre & lai), fruits & coque (amande), gélifiant & base

de poisson.

2 tailles uniquement : 3-5 pers 28,00€ 6-8 pers 42,00€

» ! Miel, péche & framboise ..................cocoeiiiiiiiiiiiiiniininn, Nouveauté ..
& Biscuit croustillant aux amandes, confit de péches & framboises, mousse fromage blanc au miel.

Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, laciose (créme, beurre), fruits & coque (amande), gélifiant & base de poisson.

> 3-5 pers 28,00€ 6-8 pers 42,00€ 10-12 pers 62,00€

Riz au lait, framboise & vanille .................................... Nouveauté ..
Sablé croustillant, riz au lait, confit de framboises & la citronnelle & mousse & la vanille.
Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, laciose (beurre, créme, lait), fruits & coque [amande), gélifiant & base de poisson.

3-5 pers 28,00€ 6-8 pers 42,00€ 10-12 pers 62,00€

Tarte pistache & fraises ..., Nouveauté ..
Péte sucrée, créme d’amande & la pistache, praliné pistache, confit de fraises, créme mascarpone
pisfache & fraises fraiches. Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (beurre, créme), fruits & coque
(amande, pistache), gélifiant & base de poisson.

3-5 pers 28,00€ 6-8 pers 42,00€ 10 pers 52,00€

LTI (o5 o f—————. . § e WS SRS Accompagné d'un coulis de fruits rouges . .
Dans un plat, créme brulée, chantilly & la vanille, fruits de saison & meringues.
Allergénes : ceuf, lactose (lait & créme).

Taille unique 6,/8 pers : 46,00 €

Tarte meringuée péche-abricot & pignons .............cccooviiiiiiiiiiiinnn...
Péte sucrée, créme d’amande & pignons, confit de péches & abricots & la verveine, meringue

cuite au four. Allergénes : céréales contenant du gluten (farine de blé), ceuf, lactose (beurre, créme), fruits & coque (amande,
pignon), gélifiant & base de poisson.

3-5 pers 28,00€ 6-8 pers 42,00€ 10 pers 52,00€
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Afin de satisfaire votre demande, nous vous recommandons
de passer commande au moins 48 h a l’avance.

0491330975
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Patisserie - Salon de thé Les Chocolats

66, rve Grignan 16, rue Breteuil
13001 MARSEILLE 13001 MARSEILLE

—_—

-

HORAIRES HORAIRES
Lundi : 7h30 & 16h00 Mardi - Mercredi: 13h00 @ 19h00
Mardi - Vendredi : 7h30 a 19h00 leudi - Vendredi: 12h00 @ 19h00
Samedi : 8h00 a 19h00 Samedi: 10h00 & 19h00

—_——

Fermeture hebdomadaire de la pdtisserie le dimanche,
et de la chocolaterie le dimanche et le lundi.

Le salon de thé ferme 1h avant la fermeture de la boutique.

Pour fout renseignement un numéro de téléphone unique

Tél: 04 91 33 09 75

ez vos pdtisseries préférées directement en
. ligne, programmez une date de retait;

et “pe‘ssez chercher voire commandg en/mg‘gosin SUr';
SN L £ )& £ 4
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w.sylvaindepuichaffra.Fr

Conception Graphique : Nouveaux Territoires
Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliere : www.mangerbougerfr - Ne pas jeter sur la voie publique
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